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 عنوان مسئله:. 1

 

 روغن جداكننده قالب پخت نان

 نوع درخواست:. 2

 

 در نظر دارد ،(انبزرگ صنعتی )تولیدکننده انواع نشرکت  کی یکارگزار تبادل فناور عنوانبهبومرنگ  یشبکه خدمات نوآور

 یهاو شرکتفناوران، متخصصان  هیبا کل «روغن جداكننده قالب پخت نان» نهیدر زمو راهکارها  شنهادهایپجهت دریافت 

 .دینما ی، تعامل و همکارتوانمند

 

 موضوع: پیشینه. 3

 

تست، حجیم، مسطح و  هاینانمحصولات متنوعی از قبیل شور که ک در انواع نان تولیدکننده هایشرکت ترینبزرگیکی از 

فرایند تولید خود را  تا ستا Food-grade غن جداکنندهاز رو ینوع خاص یمتقاض، کندمیئه ابه بازار اررا  پایه شیریننان 

 جداکننده هایروغن نیازمند روازاین، کندکمک  هانانکیفیت محصولات خود و جلوگیری از هدر رفت به بهبود  بهینه نماید و

 .باشدمیخود تولیدی  هایقالبنان از 

. این شودمیجداکننده استفاده  هایروغنو بهبود ظاهر و کیفیت نان، از قالب صنعتی، برای جدا کردن نان از در تولید نان 

ها این روغن ،جدا شود قالباز  راحتیبهدهد که به نان اجازه می و و ... هستند هاصمغی، گیاه هایروغنمعمولاً شامل  هاروغن

استفاده از  همچنین ،دنشوباعث شفافیت و براقیت نان می حالدرعینو  کنندمیجلوگیری  قالب اضافی بر روی ایجاد جرماز 

 .ندشومی هاآنو افزایش طول عمر  هاقالبموجب بهبود عملکرد  هاروغناین 

و  هامحدودیتبا  هاآناستفاده کرده است که هرکدام از خارجی و داخلی  جداکننده هایروغناز  ،ازاینپیششرکت متقاضی 

 .اندروبرو بوده هاییکاستی

که شرکت متقاضی از آن استفاده کرده است،  باشدمیموجود در بازار  هاینمونهاز بهترین آلمان،  Duborروغن  مثالعنوانبه 

این  مدتطولانی هایجاییجابه ضمناًو استفاده از آن را دشوار کرده است،  تأمینبه واردات این روغن،  اما مشکلات مربوط

بخشی از منجر به از دست رفتن  ،در معرض نوسانات دماییروغن قرار گرفتن نیز هوایی و زمینی و  هایراهاز طریق  روغن

 .متقاضی شده استهنگام استفاده شرکت فاز شدن آن روغن و حتی دوکیفیت 

 روغن جداكننده قالب پخت نان



 

4 

 

فاز دو، کیفیت نبود ثبات درجداکننده داخلی نیز استفاده کرده است، اما با مشکلاتی نظیر؛  هایروغنهمچنین این شرکت از 

 ... روبرو شده است. سینی و نقطه حرارت پایین، ایجاد جرم درداشتن ، حین فرایند پخت ، دود کردنهانازلشدن، گرفتگی 

 تشریح مسئله:. 4

 

درون  هانان. این شودمیکه توسط این شرکت بزرگ صنعتی تولید  باشندمیتست  هاینان ،های پرطرفدار بازاراز انواع نانکی ی

 هاییروغن، از مورداستفاده های( سینی) نان به قالب یدنسباز چ جلوگیری منظوربهو  شوندمیمخصوص پخته  هایقالب

و همچنین از تشکیل جرم در سطح  آوردمیرا فراهم  هاقالبمحصولات از و آسان جدا شدن کامل  قابلیتکه  شودمیاستفاده 

این  کهازآنجایی. پذیردمیصـــورت  راحتیبه هاقالبدن و بدین ترتیب فرآیند تمیز کر ندکمی جلوگیری هاقالبداخلی 

بنابراین  ،شودمی اسپریبه سطح قالب  ،پاشدستگاه روغن هاینازلتوسط  ،قالب یبر رو ریاز قرار گرفتن خم شیپ، هاروغن

 باید تا حدی رقیق باشد که قابلیت اسپری شدن را دارا باشد.

، گرددیمبه آن اضافه  بهبوددهندهقسمت اعظم فرمولاسیون نان از آرد و آب تشکیل شده است و مقداری نیز نمک، شکر و 

 دارند. هاکیککمتری از  مراتببه، لذا چسبندگی شوندیم محسوبی تست جزء محصولات کم شکر هانان ضمناً

 :شودمیدرک بهتر، نمودار جریان فرایند تولید نان تست نشان داده  منظوربهدر ادامه 

 

 نان تست نمودار جریان فرایند تولید -1شکل 

توزین مواد اولیه-1
مخلوط کردن مواد -2

اولیه توسط میکسر

چانه گیري و شکل دهي-3

توسط روندر و مولدر

فرآیند تخمیر-4

85%:  بخار

درجه سانتیگراد40: دما

فرآیند پخت-5

درجه سانتیگراد260: دما

دقیقه45: زمان

ورود به برج خنك -6

کننده

ياسلایس و بسته بند-7
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خمیر  یهاچانهسپس و  شودمیپاشیده  قالبهای داخل و کناره( روغن توسط نازل به 4) چهارمدر تصویر فوق، پیش از مرحله 

های تصاویر قالبدر زیر  .شوندیمقالب هدایت  درونبه  کتشنراتوماتیک و توسط دستگاه ریت صورتبه اندشده یدهشکلکه 

)شکل  دارای خمیرهای قالبو آن اسپری شود  هایو دیواره بر روی سطح بایستمیقالب  جداکنندهکه روغن  (2)شکل خالی 

 .شودمیمشاهده ( 3

 

 بدون خمیرتصویر قالب  -2شکل 

متر )ارتفاع( سانتی9)عرض(*11)طول(*29( قالب تشکیل شده است و ابعاد هر قالب 2*7) 14مطابق شکل فوق، هر سینی از 

 دهد.نشان میفرایند تخمیر  گذراندن را پس از هاینیس. شکل زیر تصویر باشدیم

 

 تصویر قالب با خمیر بعد از فرآیند تخمیر -3شکل 
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و میزان مصرف ماهیانه این روغن در شرکت متقاضی  باشدمیگرم  5تا  2میزان استفاده روغن در هر قالب  ،لازم به ذکر اینکه

 هزار لیتر است. 15

قالبی  معمولاً  و ستنیوم خاص و ساخت یک شرکت هلندی انوع آلومییک از ت این شرک مورداستفاده هایقالبجنس  ضمناً

تا محصول پخته  گیردمیدقیقه در آون پخت قرار  45 ،جداکننده آغشته شده و خمیری که درون آن قرار دارد که به روغن

 .باشدیمگرم  600و وزن هرچانه خمیر  است گرادسانتیدرجه  300تا  200بین  ،دمای آون، همچنین شود

 

 حل مسئله: یبرا یشنهادیپ یهاحلراه. 5

  جداکننده مشابه با کیفیت روغن ایروغن جداکنندهارائه Dubor آلمان 

  معایب روغن را نداشته باشد و از چسبیدن نان به سینی جلوگیری کند.ای جایگزین روغن که مادهپوشش یا ارائه 

  چون نانولاک،  هاییروشبه چسبندگی ضدخاصیت  و مطلوب جنس با هاییقالب و سینی ساخت منظوربهارائه راهکاری

 لایه نشانی و ... که منجر به حذف کامل روغن شود.

تواند راهکار مناسبی برای شركت متقاضی باشد، اما میی فوق شنهادیپ یهاحلراهلازم به ذكر است كه تمامی 

خود  یاجراقابلو نوآورانه  یهادهیا توانندیمفوق ندارند و  مواردمشابه  قاًیدقفناوران لزومی بر ارائه راهکارهایی 

 ارائه نمایند.را نیز 

 جذاب: ریغ یشنهادهایها و پحلراه. 6

 راهکارهای زیر ندارد:شرکت متقاضی تمایلی به دریافت 

  روغن پاش شود هاینازلسبب گرفتگی که ای روغن جداکنندهارائه. 

  کند مشکل ایجاد مصرف جهت و شود دوفاز کهای روغن جداکنندهارائه. 

  شود. هانقاله نوار گیرکردن و تجهیزات شدن مستهلک سببکه ای راهکار یا روغن جداکنندهارائه 

  تغییر در بو و طعم نان شود.که سبب  ایجداکنندهراهکار یا روغن ارائه 

  و مضر سلامت باشند. شدهاشباعکه حاوی اسیدهای چرب ای های جداکنندهروغناستفاده از 

  کند. سمی بخارات تولید دود و گرادسانتی درجه 300که تا دمای ای روغن جداکنندهارائه 

  شود. هاسینیکه منجر به ایجاد جرم در ای روغن جداکنندهارائه 
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 :قرار دهد فناوران اریدر اخت تواندیم یکه شرکت متقاض یو امکانات زاتیتجه ها،رساختیز. 7

 

  یکاربرد هایتست جهت صنعتینیمه و آزمایشگاهی پایلوت خدمات ارائهارائه خدمات 

 

 و پیشنهادها باید الزامات زیر را رعایت نمایند: هاحلراه. 8

 

  استاندارد شرایط در ماندگاری زمانمدت در)دوفاز نشدن( و بدون تغییر ماندن روغن بودن و همگن پایدار 

 نگهداری

 دقیقه 45 حداقل زمانمدت در گرادسانتیدرجه  300در دمای  روغن جداكننده مقاومت حرارتی بالای 

 فرایند پختآسان نان از سینی پس از استفاده از جداسازی  توانایی 

 اسپری شدن دارای ویسکوزیته مناسب و قابل 

  و استاندارد سازمان غذا و دارولازم مطابق با استانداردهای مناسب صنعت غذایی و 

  كنندهنیتأمهای مختلف توسط در پارت شدهارائهكیفیت روغن و ثبات یکسان بودن 

  مطابق با روغن  موردنظر هایویژگی ترینمهمبرخی از(Dubor :)آلمان 
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 نوع همکاری مطلوب:. 9

 

 باشد.مذاکره میبر اساس پیشنهادها قابل

 

 

 ارسال پاسخ:. 10

از پیش و در قالب پروپوزال  Proposal@boomerangtt.com لیمیا قیاز طر نیصورت آنلابه دیها باپروپوزال یتمام

از  زیرا ن ازیموردن میضما ریرزومه و سا لیفا توانیارسال گردد. علاوه بر قالب پروپوزال م 31/03/1402تا تاریخ  شدهیطراح

 ارسال کرد. قیطر نیمه

در سایت بومرنگ در قسمت نیازهای فناورانه و در قسمت پائین صفحه مربوط به این نیاز  شدهیطراحقالب پروپوزال از پیش 

گرا( مطابق با ذائقه محور )عملدوغ سلامت دیتولدر عنوان ایمیل ارسالی، عنوان طرح ) ضمناً. باشدیمفناورانه قابل دانلود 

 ذکر گردد. (RFP270110141)( و شماره درخواست یرانیا

 

 روغن جداكننده قالب پخت نان
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